Dostawa zywnosci do stotowki SP nr 2 w Rzeszowie w 2024r.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA dla cz. 1
CZESC 1 ZAMOWIENIA - MIESO, WEDLINY

zat. nr 1.1 do ogtoszenia SP02.261.2.2023

Lp.

Nazwa produktu

j.m.

Szacunkowa ilo$¢

2

3

4

cena jedn.nettg

cena jedn. brutto

wartosc netto

warto$c brutto

Filet z piersi kurczaka, §wiezy - mi¢$nie piersiowe pozbawione
skory, kosci 1 $ciggien, prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien i
uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi,
nie moczony,

kg

90

Karkowka wieprzowa extra, bez kosci, §wieza - cz¢$¢ zasadnicza
wieprzowiny, odci¢ta z odcinka szyjnego pottuszy, odcigta w linii
oddzielenia glowy (z przodu), w sktad karkowki wchodzi tkanka
migsna grubowloknista, poprzerastana thuszczem i tkanka t3czna;
barwa ciemnor6zowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla kazdego
rodzaju migsa, konsystencja jedrna i elastyczna, powierzchnia sucha i
matowa, przekrdj lekko wilgotny, sok migsny- przezroczysty,
dopuszcza si¢ nieznaczne zmatowienie barwy migsa, produkt
obrobiony kulinarnie.

kg

1200

Kurczak caly — z wolnego wybiegu, oczyszczony, umyty i §wiezy, bez
oznak zepsucia, o zapachu charakterystycznym dla kurczaka §wiezego,
skora bez przebarwien oraz bez zanieczyszczen obeych oraz krwi.

kg

105




Lopatka bez kosci- cz¢$¢ zasadnicza wieprzowiny, w sktad topatki
wchodzi tkanka migsna grubo wtoknista, poprzerastana ttuszczem i
tkanka taczna; barwa; ciemnorézowa, zapach swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju migsa, konsystencja jedrna i
elastyczna, powierzchnia sucha i matowa, przekroj lekko wilgotny, sok
miesny- przezroczysty, dopuszcza si¢ nieznaczne zmatowienie barwy
migsa.

kg

40

Kielbasa krakowska sucha - smak i zapach charakterystyczny dla
danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach uzytych
przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach §wiadczacy o
nie$wiezosci lub inny obcy, krucha, delikatna ostonka, §cisle
przylegajaca, dajaca si¢ tatwo §ciagnaé, zawierajace nie wigcej niz 10
g thuszczu  w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia.

kg

Schab bez kosci - czg$¢ zasadnicza wieprzowiny -odcieta od pottuszy
z odcinka piersiowo-ledzwiowego w liniach; gruby, jednolity, soczysty
miesien otoczony blong i niewielka iloécig thuszczu, barwa
ciemnorozowa, zapach - swoisty, charakterystyczny dla kazdego
rodzaju migsa, konsystencja- jedrna, elastyczna, powierzchnia-sucha,
matowa, przekroj- lekko wilgotny, sok migsny- przezroczysty

kg

200

Filet z indyka — mig¢$nie piersiowe pozbawione skory, kosci i §ciggien,
prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych, oraz bez zanieczyszczen obcych i krwi, nie moczone,

kg

900




Szynka wieprzowa bez koSci - cze$¢ zasadnicza wieprzowiny-odcieta
z tylnej pottuszy bez nogi i golonki, linia cigcia przebiega pomiedzy I i
II kregiem kosci krzyzowej, tkanka migsna delikatna, drobnowtoknista,
migkka i soczysta, produkt obrobiony kulinarnie, odtluszczony, bez
skory i kosci, powierzchnia bez przekrwien, pozacinan, barwa-
ciemnorozowa, zapach-swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju
migsa, konsystencja- jedrna, elastyczna, powierzchnia- sucha, matowa,
przekroj- lekko wilgotny, sok miesny- przezroczysty.

kg

87

Szynka drobiowa — plastrowana, $wieza, pachnaca, jednorazowa
dostawa 25 plastry okoto 0,35 kg, smak i zapach: charakterystyczny
dla danego migsa drobiowego, niedopuszczalny jest smak i zapach
$wiadczacy o nie§wiezosci lub inny obcy, soczysta, krucha,
powierzchnia przekroju lekko wilgotna, niedopuszczalny wyciek soku
oraz skupiska galarety, barwa charakterystyczna dla danego
asortymentu, niedopuszczalna nietypowa barwa migéni na przekroju,
do wyprodukowania produktu byto zuzyte 110 migsa lub wigcej z
drobiu na 100 g produktu, bez substancji zwigkszajacych wydajnos¢ E-
450,

kg

15

10

Parowki z szynki — $wieze, pachnace, z szynki, zawarto$¢ migsa 90%,
wyglad ogdlny i powierzchnia - batony w ostonkach naturalnych
(jelitach wieprzowych cienkich) lub sztucznych: w odcinkach od 12cm
do 14 cm, barwy r6zowej do jasno brazowej z odcieniem ztocistym,
ostonka $cisle przylegajaca do farszu, niedopuszczalna barwa
szarozielona oraz plamy na powierzchni wynikajace z nie dowedzenia,
powierzchni, wyrdb elastyczny, soczysty, po podgrzaniu, do
wyprodukowania produktu bylo zuzyte 120 migsa lub wigcej na 100 g
produktu, zawierajgce nie wigcej niz 10 g thuszczu  w 100 g/ml
produktu gotowego do spozycia, bez substancji zwigkszajacych
wydajnos¢ E-450, nie moga zawiera¢: MOM,

kg




11

Poledwica z indyka - plastrowana, §$wieza, pachngca, smak i zapach:
charakterystyczny dla danego migsa drobiowego, niedopuszczalny jest
smak i zapach §wiadczacy o nieSwiezosci lub inny obcy, soczysta,
krucha, powierzchnia przekroju lekko wilgotna, niedopuszczalny
wyciek soku oraz skupiska galarety, barwa charakterystyczna dla
danego asortymentu, niedopuszczalna nietypowa barwa migsni na
przekroju, do wyprodukowania produktu bylo zuzyte 110g mig¢sa lub
wigcej z indyka na 100 g produktu, bez substancji zwigkszajacych
wydajnos¢ E-450,

kg

12

Kielbasa wiejska - smak i zapach charakterystyczny dla danego
asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach uzytych
przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach §wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy, krucha, delikatna, ostonka $cisle
przylegajaca dajaca si¢ tatwo $ciagngé, do wyprodukowania produktu
bylo zuzyte 148 migsa lub wigcej na 100 g produktu, bez substancji
zwigkszajacych wydajnosé E-450,

kg

180

13

Poledwiczka wieprzowa — barwa ciemnorézowa, przerost ttuszczu
nieznaczny , mi¢so delikatne i elastyczne, soczyste, czgs$¢ tylnej
pottuszy wieprzowej — dtugi i stosunkowo waski migsien, zapach
swoisty, charakterystyczny dla danego rodzaju mig¢sa, nie moczony,

kg

25

14

Zeberka pasek - tkanka migsna delikatna, drobnowtoknista, miekka i
soczysta, produkt obrobiony kulinarnie, odtluszczony, powierzchnia
bez przekrwien, pozacinan, barwa- ciemnor6zowa, zapach - swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju migsa, konsystencja- jedrna,
elastyczna, powierzchnia- sucha, matowa, przekroj- lekko wilgotny,
sok migsny- przezroczysty,

kg

10




Udziec wolowy - tkanka migsna delikatna, drobnowtoknista, migkka i
soczysta, produkt obrobiony kulinarnie, odtluszczony, bez skory i
kosci, powierzchnia bez przekrwien, pozacinan, barwa- ciemnorézowa,
zapach-swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju migsa,
konsystencja- jedrna, elastyczna, powierzchnia- sucha, matowa,

15 kg 20

przekroj- lekko wilgotny, sok migsny- przezroczysty.

Szynka z indyka - plastrowana, $wieza, pachnaca, smak i zapach:
charakterystyczny dla danego migsa drobiowego, niedopuszczalny jest
smak i zapach $§wiadczacy o nie§wiezosci lub inny obcy, soczysta,
krucha, powierzchnia przekroju lekko wilgotna, niedopuszczalny
wyciek soku oraz skupiska galarety, barwa charakterystyczna dla
danego asortymentu, niedopuszczalna nietypowa barwa migsni na
przekroju, zawierajace nie wigcej niz 10 g thuszczu w 100 g/ml
produktu gotowego do spozycia.

16 kg 13

Artykuty spozywcze spelniaja wymagania zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia

z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy

dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza spetniaé
srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach. ( Dz.U. 2016 poz.1154)

Wymagania dla migsa

klasa I, swieze,

- czystos$¢ — migso czyste, bez §ladow zanieczyszczen ciatami obcymi, dobrze wykrwawione,

- konsystencja — jedrna, elastyczna, odksztatcajaca sig,

- smak i zapach — swoisty, charakterystyczny dla migsa, bez oznak zaparzenia i zepsucia, nie dopuszczalny zapach ptciowy lub moczowy,
- barwa — od jasnoczerwonej do ciemnoczerwone;j,

- mi¢so oznakowane przez lekarza weterynarii — zdatne do spozycia, ze sztuk zdrowych, nie pochodzacych z knuréw i loch.

Wymagania dla wedlin :

- klasa I, $wieze, wystudzone, powierzchnia sucha, ostonka $cisle przylegajaca, rownomiernie pomarszczona,




niedopuszczalne zacieki thuszczu i galarety pod ostonka, jej peknigcia i wyciek farszu, w ostonkach naturalnych lub sztucznych,
wedliny muszg by¢ zapakowane w foli¢ zgrzang na obrzezach w opakowaniach maksimum 2 kg, na opakowaniu ma by¢ naklejona etykieta z data produkcji
oraz terminem przydatnosci do spozycia, sktadem.



